GEDECK /P.: Brot, Olivenöl, Aufstrich,..............2,50

(obligatorisch)

VORSPEISEN:
GROSSER SALAT: bunte Blattsalate, Orangen, Apfel, Kürbiskerne, Walnüsse und Honig


7,50
Kleiner bunter Blattsalat



4,00
Crostini mit gebratenen Pilzen


6,00
hausgemachter Speck




7,50 kl.

vom Mangalitzaschwein



11,50 gr.
Gemischter Vorspeisenteller mit Schinken, Salami, Parmesan, Montasiokäse, Oliven


11,00
gemischte italienische Käseplatte mit 

6,50 kl./11,50
Fruchtmarmelade und Äpfel

Carpaccio vom Bio-Rindsfilet mit Limettenmayonaise,

frischen Pilzen, Rucola und Parmesanhobeln
11,50
Entenlebercreme, Quitten-Apfel-Birnenmus,
eingekochte Preiselbeeren

                 10,50
marinierte Flusskrebschen

mit Zitronenöl und Rucola   
                  10,50

marinierte bunte Rüben, Räucherforelle,

Kren - Sauerrahmmousse

                 10,50
SUPPE 
Kürbis-Currysuppe



4,80

Rote Rübenconsomeé



4,80
PASTA

KLEIN / GROSS
Tagliatelle di Campofilone                  kl. 10,50/

15,50 
mit frischem Herbsttrüffel
Pasta all`amatriciana                        kl. 10,50/
13,50 
(Tomatensauce, Speck, Peperoncino, Zwiebel,)

Pro Gericht werden 2 € an die Erdbebenopfer von Italien gespendet!!!
hausgemachte Gnocchi mit 
kl. 8,50 / 12,50  
· Speck, getrockneten Tomaten und Rucola


· Rote Rüben und Entenragú
Hausgemachte Gnocchi mit Speck,   kl 10,50 / 15,50

Radicchio treviso und gebratenen Jakobsmuscheln

hausgemachte Ravioli mit Zitronen-Mascarponefülle,

Jakobsmuscheln, Ingwerschaum und Zitronenduft




   kl. 10,50 /15,50 
hausgemachte Ravioli mit Erdäpfel-Parmesanfülle,

mit frischem Herbsttrüffel 

kl. 10,50/ 15,50 
hausgemachte Ravioli mit Erdäpfel-Parmesanfülle, 
gebratenen Pilzen, Speck und Salbei  



kl. 8,50 /12,50 gr.
hausgemachte Ravioli mit Spinat-Ricottafülle
und Salbeibutter

kl. 8,50 / 12,50 gr.
Rote Rübenravioli mit Zimt-Mohnbutter



kl. 8,50 / 12,50 gr.

FISCH UND MEERESFRÜCHTE:
Forelle vom Grill auf Triestiner Art mit Knoblauch-Petersilienbutter und Cremepolenta 


14,50
Gebackenes Karpfenfilet mit 

Erdäpfel-Vogerlsalat



17,50

Pochiertes Lachsforellenfilet mit Wurzelgemüse,

Kürbispüree und Kren



18,50

Branzinofilet mit buntem Wintergemüse 

18,50

rote Fischsuppe mit Muscheln, 

Garnelen und Fischfilet



14,50
Fritto misto di mare:  Calamari, 2 –erlei Garnelen, 
Meerbarbenfilet, Kabeljau 

plus Limettenmayonaise



16,50
FLEISCH:
STEAK vom Grill 

kl.
24,50/ 200 g 
Beiried vom steirischen Almochsen  
gr.
38,--/ 350 g

mit gebratenen Pilzen und knusprigen Kartoffeln
Hirschragú und rosa Hirschrücken 

Pastinakenpüree, Kohlsprossen, Rotkraut

21,50
Hirschschnitzel gebacken 

mit Kartoffeln und Salat



14,50
geschmorte BIO-Kalbsstelze mit 

Kartoffelpüree und glacierten Karotten

15,50

in Rotwein geschmorter Rinderbraten 
mit Kartoffelpüree und 

knusprigen Zwiebelringen 



15,50
Gebackenes Schnitzel vom Schwein oder Huhn,
Blattsalat und Petersilienkartoffeln


11,00
Rindsgulasch auf Triestiner Art 
mit Cremepolenta   



10,50
Küche von 11:30 – 14:00 und 17:30 - 22:00 Uhr

